
 

Technische fiche 

QUINTA DA REDE WHITE GRANDE RESERVA DOC DOURO 

 

 Portugal 
 

 Douro 
 

 Citroengeel met groene tinten 
 

 50% Arinto en 50% Rabigato 

 

2de fermentatie –  

3 maanden op nieuwe Franse eik 

en 6 maanden in stalen vaten 

  

  

 Complexe neus. Fruitig, 

opmerkelijk mondvolume, elegant, 

goed in balans en eindigt met 

knapperige frisheid die persistentie 

geeft en levensduur 

 

 

Ideaal bij pittige charcuterie, 

visgerechten, wit vlees en zachte 

kazen 

 
6° - 10 °C 

 13,5 % 

 

 
75 cl 

 

 
6 

 

 


