1870 RECIOTO DELLA VALPOLICELLA D.O.C.G
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Veneto

Dieprood met paarse reflecties

85% Corvina, 10% Rondinella en 5%

Molinara

18 maanden houtrijping

il

%

- >

Vinificatie proces: druiven worden pas in
Oktober geplukt om daarna de “Amarone
Methode” te gebruiken - druiven worden
gedroogd gedurende 3 maanden in speciaal
gekoelde ruimtes.

Zéér zoete, gekonfijte rode wijn,
fluweelzacht in de mond met een mooie
balans tussen het zoete - gekonfijte,
zuren en houtlagering. In de mond
vooral kersen, gedroogde pruimen en
rijp rood fruit

Lekker bij zoet gebak, chocolade, ijs,

pudding en noten

14° - 18 °C

13,5 %

50 cl

Technische fiche




